Pozeljno je da posedujes iskustvo od minimum
godinu dana rada na slicnim pozicijama u kuhinji
Posedujes diplomu srednje Skole, pozeljno
ugostiteljskog usmerenja

Imas iskustvo rada po HACCP procedurama
Fleksibilan/na si u podeli zadataka i spreman/na
da pomognes kolegi kad je potrebno

Vodis racuna da tvoj rad bude temeljan i kvalitetan

Beograd Na odredeno

vreme

Na pocetku rada imas mentorsku podrSku od strane
iskusnijih kolega

VrSis prijem i skladistenje robe u skladu sa HACCP
procedurama uz kontrolu i overu faktura

Pripremas jela, salate i deserte za dorucak i rucak
pridrzavajuéi se internih normativa

Odrzavas higijenu radnog mesta, sredine, opreme i
inventara u skladu sa HACCP sistemima

Odgovara ti radno vreme od ponedeljka do petka u
prepodnevnoj smeni

Trening Bonusi i
i razvoj dodatna
motivacija zdravlje

Fizickoi Podrska Dodatni
mentalno porodici finansijski

benefiti

UKOLIKO VIDIS SEBE U NASEM TIMU, POSALJI NAM SVOJU BIOGRAFIJU

PUTEM LINKA. KONTAKTIRACEMO TE AKO UDES U SLEDECI KRUG
SELEKCIJE. SRECNO!


https://posao.nis.rs/prijava/kuvar-10
https://www.linkedin.com/company/nis-a-d-novi-sad/posts/?feedView=all
https://www.instagram.com/kompanija_nis/
https://www.facebook.com/NisAdNoviSad

